
SPITZ BAR 
2024

Alle Preise in CHF, inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene.

Für die folgenden saisonalen Cocktails haben wir uns 
spannende Produkte gesucht und darum herum Cocktails 
kreiert. Mit den zugehörigen Illustrationen möchten wir 
auf die sehr unterschiedlichen Produktionsstätten und 

-modalitäten hinweisen und das Handwerk betonen, welches 
einer jeder dieser Spirituosen zugrunde liegt.



Palenque Papi
Béu Espadin Mezcal, Kaffeegeist, Limette

Zimt-Nelke, Brauerei Oerlikon Bloody Hops Session IPA
fruchtig - rund - würzig

18



Aguardiente Del Dia
Paranubes Aguardiente de Caña Mexiko Rum

Limette, Zucker, Wechselndes Begleitaroma
umami - sauer - kräftig

21



Tiki 2.0
Appleton 8y Jamaika Rum, Whiskies

Banane, Kirsche, Vanille, Limette, Ginger Beer
würzig - komplex - lieblich

21



Bloody Sand Between Royal Toes
Michter’s American Whiskey, Wermut Haus-Blend
Orangensaft, Sauerkirsche, Vanille, Schaumwein

aromatisch - belebend - komplex

21



Express, Martin! 
Xellent Swiss Wheat Organic Wodka, XZH 

Humbel Zwetschge, Kakao, Haselnuss, Espresso
crémig - süss - schwer

21



Flower through Concrete
Stork Full Proof Rye Whiskey

Rosenlikör, Honig, Pistazie, Cocktail Bitters, Schaumwein
kernig - blumig - bubbly

21



Skyefall
Talisker 10y Scotch Single Malt Whisky, Stork Rosé Rye

Weisser Wermut, Kirsche, Rose, Heu
brachial - rauchig - komplex

21



IMMER GUT
 
 
 
 

PINEAU & FINO 18.00
Pineau des Charentes 4y, Fino Sherry, Zitrone 
 

PPS 18.00
Pineau des Charentes 4y, Pandan, Falernum, Prosecco, Soda 
 

GLÜCKSGRIFF 18.00
Roséwein, Jasmin-Tee-Sirup, Basilikum, Soda
 

SENDAI, SENCHA & SODA 20.00
Japanischer Whisky, Kaffee, Grüntee, Cascara Kef!r Soda
 

APEROL SPITZ 14.50
Aperol, Enzian, Holunderblüte, Prosecco, Soda

OHNE ALKOHOL
 
 
 
 
NEGROHNI 14.00
Alkoholfreier Gin, Alkoholfreier Wermut,  
Alkoholfreier Bitter, Kirsche
 

HOI FROM HANOI 14.00
Alkoholfreier Wermut, Pandan, Tonic, Kokos

SPIRIT - FLIGHTS 
(2CL-PORTIONEN)

DIAGEO SPECIAL RELEASES 2023 - SPIRITED XCHANGE - 70.00

- Roseisle 12y (Ex-Bourbon & Refill Casks)

- Clynelish 10y (1st-fill Ex-Bourbon Casks)

- Oban 11y (Ex-Caribbean Pot-Still-Rum Casks)

- Talisker (Ex-Tawny Port Casks)

- Lagavulin 12y (Ex-Añejo Tequila Casks) 

HEAVY POURS - AMERICAN WHISKEY - 125.00

- Old Rip Van Winkle 10y

- Pappy Van Winkle 15y

- Heaven Hill „C. Dully“ 24y

CASK STRENGTH COGNACS - 50.00

- Grande Champagne Boujou Trés Vieux Batch 1 35y, 53.4%

- Borderies Grosperrin 1965 54y, 56.7%

- Petite Champagne Grosperrin 1967 52y, 49%



Thomas 
Henry

Le 
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Aqua 
Tonica 
Noe

Thomas 
Henry

Le 
Tribute

Aqua 
Tonica 
Noe

Ein frischer 
Gin aus 
England, der 
mit isländi-
schem 
Gletscherwas-
ser auf 
Trinkstärke 
gebracht wird. 
Er entwickelt 
mit Tonic oder 
im Dry 
Martini 
ausgeprägte 
Melonenaro-
men.

Unser 
Haus-Gin 
entsteht in 
Kollaboration 
mit Humbel, 
den berüchtig-
ten Aargauer 
Schnapsbren-
nern. Ein 
Schuss Kirsch 
dient als 
Hommage 
und gibt ihm 
eine florale 
Kopfnote.

„Der 
Heimische“
19.00

„Der 
Pfi!ge“
26.00

„Der 
Kräftige“
24.00

„Der 
Mineralische“
23.00

„Der 
Frische“
21.00

„Der 
Fruchtige“
20.00

„Der 
Ausdrucksstarke“
24.00

„Der 
Parfümierte“
23.00

Entstammt 
ebenfalls der
Whisky-Brenne-
rei Holyrood
aus Edinburgh.
Für diese 
Version wird 
mehr als die 
doppelte Menge 
Wacholderbee-
ren verarbeitet.
Dazu kommen 
dann ebenfalls
Meersalz von
der Isle of Skye
und natürliches
Bienenwachs.

Mehrfach 
prämierter 
Schweizer 
Craft-Gin vom 
König der 
Zitrus- und 
Pfe"ergeister. 
Auschliesslich 
Bio-Gewürze 
werden darin 
verarbeitet, 
darunter 
Orangenblüten, 
Melisse und 
Zitronengras.

Entstammt der 
Whisky-Brenne-
rei Holyrood 
aus Edinburgh. 
Geröstete 
Wacholder-
beeren, Meer-
salz von der Isle 
of Skye und 
natürliches 
Bienenwachs 
sind die einzigen 
Zutaten.

Freimeisterkol-
lektiv ist ein 
Berliner Abfül-
ler von Craft-
Spirituosen. 
Produkte 
werden entdeckt 
oder exklusiv 
entwickelt. Die 
Kategorie 
Doppelwachol-
der hebt sich 
durch den Ein-
satz frischer 
Wacholderbee-
ren von klassi-
schen Gins ab.

Entstammt der 
Asahikawa 
Destillerie auf 
der japanischen 
Insel Hokkaido. 
Etsu bedeutet 
übersetzt 
"Vergnügen".
Zur Herstellung 
wird Berg- und 
Meereswasser 
zusammen mit 
Wacholder, 
Bitterorange, 
Yuzu, Angelika 
und Koriander 
verwendet.

Hergestellt in 
der Destillaria 
Candinas in 
Surrein. Er be-
steht aus 
hochwertigem 
Bio-Weizen und 
naturreinem 
Quellwasser aus 
den Bündner 
Bergen. Hand-
geerntete 
Bio-Botanicals 
aus der Schweiz 
verleihen ihm 
sein Aromen-
spektrum

Spitz 
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Etsu Pacific 
Ocean 

Water Gin
Breil Pur
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Millers
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BIER 
 
 
 

OFFEN

   

Appenzeller Quöllfrisch hell, 3dl  5.00 

Appenzeller Quöllfrisch hell, 5dl  8.00 

Appenzeller Köhler Amber, 3dl  5.50

Appenzeller Köhler Amber, 5dl  8.50 

  

 

FLASCHEN

   

Spitz Naturtrüb Bio, 3.3dl, 5.2%  6.50

Appenzeller Weizen, 5dl, 5.2%  8.50

Bierwerk Züri Una Mas, Helles Lager, 5.0%                           11.00

Brauerei Oerlikon, LucIPAn Session IPA, 3.3dl, 4.6%  9.00 

Brauerei Oerlikon, Bloody Hops Session-IPA, 3.3dl, 5.0%             11.00 

Of!cina della Birra, Lisbeth American Pale Ale, 7.5dl, 7.5%          24.00 

Pilgrim, Triple Blanche, 3.75dl, 10.0%                                        15.00 

Zobo Cider, 2.8dl, 6.2%  8.50

Appenzeller Craft, Freefall Dunkelbier (alkoholfrei)  6.00 

LOLA IPA (alkoholfrei), 3.3dl  7.00 

LOLA Wit (alkoholfrei), 3.3dl  7.00

AUS DER SPITZ KÜCHE 
 
 
 
 

Rauchmandeln  5.00

Eingelegte Oliven 7.50

Apérobrett                                                                           22.00 

(Salametti aus dem Puschlav, Zürcher Bergkäse, 

Hausbrot, Pickles, Butter) 

Ab 18.30 Uhr können Sie sämtliche Speisen aus der Restaurantkarte 

auch in der Bar bestellen.

Herkunft Fleisch und Fisch: Schweiz


